
 

 

 
 
 

31-12-2025 
Réveillon du Nouvel-an au Stirwen  
Les 12 temps pour attendre minuit  

 
Menu spécial 12 temps unique à l’occasion du réveillon : 190€ 

Merci de nous tenir informés d’une éventuelle allergie au préalable 
Info et réservation : info@stirwen.be ou 02-640-85-41 

Pour confirmer la réservation, un acompte de 190 € pp est demandé  
Si aucun acompte n’est reçu avant le réveillon, la réservation sera annulée  

 
* 
 

31-12-2025 
Oudejaarsavond in Stirwen 

12 stappen wachtend op middernacht 
 

Speciaal 12-gangenmenu voor oudejaarsavond: €190 
Gelieve eventuele allergieën vooraf te melden. 

Info en reserveringen: info@stirwen.be of 02-640-85-41 
Om de reservering te bevestigen, is een voorschot van € 190 p.p. vereist. 

Indien er geen voorschot ontvangen is vóór oudejaarsavond,  
wordt de reservering geannuleerd. 

 
* 
 

31-12-2025 
New Year's Eve at Stirwen  

12 steps waiting for Midnight 

Special 12-course menu for New Year's Eve: €190 
Please inform us of any allergies in advance 

Info and reservations: info@stirwen.be or 02-640-85-41 
To confirm the reservation, a deposit of €190 pp is required 

If no deposit is received before New Year's Eve,  
the reservation will be cancelled 

  



 

Menu spécial 12 temps unique à l’occasion du réveillon : 190€ 
Merci de nous tenir informés d’une éventuelle allergie au préalable 

Info et réservation : info@stirwen.be ou 02-640-85-41 
Pour confirmer la réservation, un acompte de 190 € pp est demandé  

Si aucun acompte n’est reçu avant le réveillon, la réservation sera annulée  

 
31-12-2025 

Réveillon du Nouvel-an au Stirwen  
Les 12 temps pour attendre minuit  
Mises en bouche apéritives de saison 

Saumon label rouge, avocat et curry vert 
Potiron, noix 

Bœuf fumé, bintje, ciboulette 

* 
St-Jacques de Port-en-Bessin en carpaccio 

céleri et huitres d’Isigny 
* 

Tartare de biche 
Ajo blanco, Anguille fumée, dashi, chorizo iberico 

* 
Gambero Rosso di Mazara 
Safran, Bisque crémée, piquillos 

* 
Bar de ligne de la  marée de Lorient 

beurre blanc aux coquillages 
* 

Trou Normand 
Genièvre d’Heihuyzen et citron d’Amalfi 

* 
Ris de veau meunière 

Truffe noire, parmesan, salsifis & Lardo di Colonnatta 
* 

Le traditionnel Chevreuil de notre Ardenne, grillé au cacao 
poivrade, gyoza, foie gras 

* 
Fraicheur de fruits exotiques 

* 
Chocolat sélection Pierre Marcolini 

Chaud & froid, caramel beurre salé   



 

Special 12-course menu for New Year's Eve: €190 
Please inform us of any allergies in advance 

Info and reservations: info@stirwen.be or 02-640-85-41 
To confirm the reservation, a deposit of €190 pp is required 

If no deposit is received before New Year's Eve, the reservation will be cancelled 

 
31-12-2025 

New Year's Eve at Stirwen  
12 steps waiting for Midnight 

Seasonal appetizers 
Label Rouge salmon, avocado and green curry 

Pumpkin, walnuts 
Smoked beef, Bintje potato, chives 

* 

Port-en-Bessin scallops in carpaccio 
celery and Isigny oysters 

* 
Tartar of Doe 

Ajo blanco, smoked eel, dashi, chorizo iberico 
* 

Gambero Rosso di Mazara 
saffron, creamy Bisque sauce, piquillos 

* 
Line-caught sea bass from the Lorient tide 

beurre blanc sauce with clams 
* 

Trou Normand 
Heihuyzen juniper and Amalfi lemon 

* 
Sweetbread meunière 

Black truffle, parmigiano, salsify & Lardo di Colonnatta 
* 

Le traditionnel Chevreuil de notre Ardenne, grillé au cacao 
poivrade, gyoza, foie gras 

* 
Freshness of exotic fruits 

* 
Pierre Marcolini Selection Chocolade 

Salted butter caramel 
  



 

Menu spécial 12 temps unique à l’occasion du réveillon : 190€ 
Merci de nous tenir informés d’une éventuelle allergie au préalable 

Info et réservation : info@stirwen.be ou 02-640-85-41 
Pour confirmer la réservation, un acompte de 190 € pp est demandé  

Si aucun acompte n’est reçu avant le réveillon, la réservation sera annulée  

 

 
31-12-2025 

Oudejaarsavond in Stirwen 
12 stappen wachtend op middernacht 

 
Seizoensgebonden hapjes 

Label Rouge zalm, avocado en groene curry 
Pompoen, walnoten 

Gerookt rundvlees, Bintje-aardappel, bieslook 
* 

Port-en-Bessin-jacobsschelpen in carpaccio 
selderij en oesters uit Isigny 

* 
Hertentartaar 

Ajo blanco, gerookte paling, dashi, iberico chorizo 
* 

Gambero Rosso di Mazara 
saffraan, romige Bisquesaus, piquillos 

* 
Lijngevangen zeebaars uit Lorient 

beurre blanc sauce met scheldieren 
* 

Trou Normand 
Heihuyzen jenever en Amalfi citroen 

* 
Kalfszwezerik meunière 

Zwarte truffel, parmigiano, schorseneer & Lardo di Colonnatta 
* 

Het traditionele hertenvlees uit onze Ardennen, gegrild met cacao  
poivrade, gyoza, foie gras 

* 
Versheid van exotisch fruit 

* 
Pierre Marcolini Selectie Chocolade 

Gezouten boterkaramel 


